Evzgebirgische Siippchen

Kartoffelsuppe
mit Grinkohl und feuriger Bergmannswurst 5,10 Euro

Deftige Knoblauchsuppe aus dem Erzgebirge
mit Knoblauch, Kartoffelwiirfeln, gerésteten Brotwirfeln
und Kase 5,20 Euro

GroBmutters Waldpilzsuppe
mit Wildfond vom heimischen Wild, Kartoffelwrfeln
und Krautern 5,80 Euro

Vorspeisen oder etwas fiir zwischendurch...

Feines Gefliigelwiirzfleisch
mit Champignons im Napfchen, Gberbacken mit Kase
serviert mit einer gerdsteten WeilRbrotscheibe
Zitronenecke und Worcestersol3e 5,60 Euro

Erzgebirgische Kartoffelklitscher* wahlweise mit:

Knoblauch und Waldpilzragout 8,60 Euro
Réaucherlachs und Honig-Senf-Dip 8,90 Euro

* Die Kartoffel gehort zu den beliebtesten landwirtschaftlichen
Produkten des Erzgebirges. Die Kartoffelklitscher, auch , Erdappelklitscher”
genannt, sind das Kartoffelgericht des Erzgebirges.




Salatecke

Kleiner Salatteller
mit winterlichen Blattsalaten

Winterlicher Salat
mit Radicchiosalat, Chicorée, Weinbeeren,

Orangen, Walnussen, Fruchtmarinade und Gefliigelstreifen mit Sesam
dazu Stangenweillbrot

Vegetarisch

Spinatnudeln
mit Sahne und geriebenem Parmesan

Deftiges aus Topf und Pfanne

Tiegelwurst
mit béhmischem Sauerkraut und Kartoffelpiiree

Nudeln Bolognese
mit Reibek&dse oder Parmesan

Rechenberger Bierfleisch
mit béhmischem Sauerkraut und bohmischen Knodeln

Gebratene Leber vom Jungrind
mit Zwiebeln, Kartoffelpliree und Dill-Gurken-Salat

Schweineriickensteak au four
Steak mit Wiirzfleisch belegt und Kase iberbacken
dazu junge Erbsen und Pommes frites

3,90 Euro

10,50 Euro

8,20 Euro

7,10 Euro

7,20 Euro

10,50 Euro

11,70 Euro

12,60 Euro




Panierte Hahnchenbrustfilets
angerichtet an Waldpilzragout
und hausgemachtem Kartoffelpiree

Béhmischer Lendenbraten nach Originalrezept
gespickt, von der falschen Lende, mit Preiselbeeren, Zitrone
reichlich SahnesoRe, bohmischen Knddeln und Krautsalat

Aus heimischen Flur

Zinnwalder Wildkessel
Wildfleisch vom heimischen Jager
mit Waldpilzen, Gemise der Saison und Kartoffelstiicken
alles in einem kraftigen Eintopf gekocht
dazu Brot

Braten vom Rotwild nach Angebot
an Preiselbeer-Gewdrz-SoRe,
dazu Rosenkohlgemiise mit Knoblauch und Bauchspeck
und Mandelkroketten

Fischgerichte

Rathmannsdorfer Regenbogenforelle nach Miillerin Art
in Butter gebraten
mit Petersilienkartoffeln und Salat

Gebratenes Filet vom Zander
mit Zitrone und Dill angerichtet
dazu Erbsen und Butterkartoffeln

12,80 Euro

13,30 Euro

6,50 Euro

13,80 Euro

11,40 Euro

12,60 Euro




Aus der kalten Kiiche
taglich ab 17.00 Uhr

Zwei Hackepeterbrote - fertig zubereitet
mit Gewdrzgurke und Zwiebel garniert

Zinnwalder Bergmannsplatte
mit Hackepeter vom Hausfleischer,
Wildknacker und Wildleberwurst vom Forsthof Gobel,
Raucherkase, Harzer Kase, Essiggemise, Butter
und Brot von der Backerei Degenkolbe

Siife Leckereien

Eine Buchtel
mit VanillesofRe und Waldfriichten

Zwei hausgemachte Quarkkeulchen
serviert mit Zucker und Zimt
oder mit Apfelmus
oder mit Vanilleeis und Waldfruchtragout

Ofenwarmer Apfelstrudel
mit Vanilleeis und Sahne

Auf Wunsch konnen wir lhnen bei einigen Gerichten
auch Seniorenportionen anbieten.

7,30 Euro

10,60 Euro

3,50 Euro

5,10 Euro
5,50 Euro
6,50 Euro

5,10 Euro

Uber Allergene und Zusatzstoffen in den Speisen unseres Angebotes kénnen Sie sich in der
an der Rezeption und im Restaurant ausliegenden Speisenkarte gern informieren.




Speziell fir unsere kleinen Gaste

Seit vielen hundert Jahren leben Menschen im Osterzgebirge. Sie waren sehr arm und erzéhlten sich so
manch schaurige Geschichte von Hexen, Raubern und Waldgeistern, die in den umliegenden Waldern ihr Unwesen
trieben. Vieles hat sich im Laufe der Zeit veréndert. An die bosen Gestalten glaubt heute niemand mehr, aber noch
immer steht ein Rasthaus am Lugstein. Zugegeben, das Haus hat sich mit den Jahren verandert, doch es empfangt
seine groBen und kleinen Géaste, so wie es vor langer Zeit den Waldgeistern versprochen wurde. Wie es dazu kam,
erzahlt die Geschichte ,Die Waldgeister vom Lugstein”. Dieses Lugi-Blichlein, weitere andere schéne Geschichten
und auch ein kleines Ausmalheft kénnt Ihr bei uns kaufen. Auch im Angebot: Rducherménnchen LUGI

..auch Waldgeist LUGI freut sich auf die Winterzeit

und die leckeren Angebote!

Rauberteller
Wir bringen Dir einen Teller und Besteck
und Du raubst Dir das Beste von Mama und Papa.

Rduber-Stabchen
Pommes frites rot / weil

Griiner Hexenschmaus
Kartoffelpuffer mit Apfelmus

Johann’s Anglergliick
Drei Fischstabchen mit Kartoffelpiiree und Salat

Jacob’s Urlaubsessen
Nudeln mit Bolognese, Reibekdse oder Parmesan

Lugi‘s Hilhnchenschmaus
Hahnchenschnitzel mit Pommes frites

Lugi’s stiBer Traum
Buchteln mit VanillesoRe

Der Extra-Dip
Senf
Ketchup
Mayonnaise

0,00 Euro

3,10 Euro

4,00 Euro

4,30 Euro

4,40 Euro

5,40 Euro

2,50 Euro

je 0,30 Euro



Wir begriifen Sie recht herzlich im Osterzgebirge

und wiinschen lhnen bei uns im Hotel Lugsteinhof

einen angenehmen Aufenthalt.

Unser Haus liegt fast 900 m tGiber dem Meeresspiegel und ist damit
das hochstgelegene Hotel im Osterzgebirge.

Auf dem Geldande des ehemaligen bekannten Gebirgshotels "Lugsteinhof" wurde 1978
dieses Ferienhotel er6ffnet. Heute verfiigt das Hotel Lugsteinhof (iber 101
modernisierte Zimmer, einen umfangreichen Freizeitbereich sowie verschiedene
gastronomische Einrichtungen. Fiir Feierlichkeiten jeder Art oder Tagungen stehen
Ihnen separate gemiutliche Raumlichkeiten unterschiedlicher GroRe zur Verfligung.

Das Erzgebirge ist bekannt durch seine Gastlichkeit, Gem{tlichkeit und natirlich auch
durch seine erzgebirgische Volkskunst. Wenn Sie die erzgebirgische Kiiche kennen
lernen mochten, lhnen auller Rduchermannchen kaum regionale Erzeugnisse bekannt
sind oder Sie schon lange mal wieder einen Ausflug ins Erzgebirge unternehmen
wollten
- dann sind Sie bei uns genau richtig!

Die Produkte unserer Speisenkarte beziehen wir zum groRten Teil
von Handlern aus unserer Region, wie

Forsthof Lothar Gobel, Dorfstralle 41a, 01762 Obercarsdorf
Fleischerei Japel / Steffen Bittner, HauptstraRe 30, 01778 Geising
Backerei Braun und Konditorei, RathausstraBe 23, 01773 Altenberg
Backerei Anja Tannenbaum - Degenkolbe, MUglitztalstralle 23, 01768 Schlottwitz
Forellenzucht am Lachsbach, 01814 Rathmannsdorf
Jagdpacht Geising, 01778 Geising

Likore aus Lauterbach/Erzgebirge - Altenberger Krauterlikore
Rechenberger Bier - Margon Mineralwasser- Radeberger Bier

lhr Lugsteinhof-Team




